
Vinbrukets gröna
Annas Röda & Tångkaviarstrutar

Gazpacho
Bakad Butternutpumpa

Pasta Pomodoro

Något att börja med
Två stenbitsromsstrutar
Två Tångkaviarstrutar
Ostron (Endast fredag-lördag)
Marconamandlar
Egenmarinerade oliver
Annas röda
Coppa
Ölkorv
Cornichons med smetana & honung

95
90
45
65
65
80
75
75
80

Förrätter
Skaldjurssoppa
Krämig skaldjurssoppa gjord på kräft- och hummerreduktion serveras
med smetana, rostade leavinkrutonger och dillolja.

Gazpacho

Huvudrätter
Ankbröst
Rosalätt ankbröst serveras med långreducerad apelsin- och madeirasås, 
len potatispuré, smörbakad spetskål samt rostad grönkål

Pasta Pomodoro
Färsk Linguinipasta serveras med långkokt tomatsås av svenska tomater 
toppad med steka småtomater och krämig burrata.

Sotad röding
Svensk rödingfilé med klassisk Sandefjordsås serveras med palsternackspuré 
och blanscherade sockerärtor.

Viner
Hos oss på vinbruket serverar vi aldrig samma viner på glas. Vi älskar
variationen och byter därav dagligen. Fråga personalen eller kolla

in tavlan längst bak i restaurangen för att se vad vi har för dagen. 
Vi har även en större flasklistan för mer goda alternativ

PS. Ibland har vi massa annat gott öppet på glas som inte står på
listan. Fråga gärna personalen om vad vi kan ha öppet idag!

125

130

140

335

255

315

Kvällens champagne    165

Frisk och smakrik gazpacho på svenska tomater, toppad med finhackade 
småtomater samt levainkrutonger.

Vilttartar
Finhackad vilttartar på rådjur från Norrland serveras med tryffelmajonnäs,
syrade lingon, riven fetaost samt pommes amulettes.

ALLTID PÅ VINBRUKET

195CHarkiturier
Hårdost från Murboannas, svensk coppa, ölkorv från Vreten Gård
samt egenmarinerade oliver och cornichons. 

Har du allergier eller funderar på en produkts ursprung?
Prata med personalen så ordnar vi så mycket vi kan

Bakad butternutpumpa
Långbakad pumpa serveras med syrlig fetaostcreme, krispig chiliolja
samt palsternackspuré.

225

Vinbrukets fyra serveringar

Vin- & dryckespaket per person för bästa upplevelse
vinpaket 395kr               Alkoholfritt 225kr

Vinbrukets signatur
Coppa & Stenbitsromsstrutar

Skaldjurssoppa
Vilttartar
Ankbröst

795 kr för två personer



Dessert
Äppeltartlett
Vår tolkning på en klassisk äppellpaj. Varm äppelkompott på svenska
 höstäpplen serveras med hemmakokt vaniljsås av bourbonvanilj.

Marinerat höstpäron

125

115
höstmarinerade Williamspäron serveras med bakad smuldeg
vaniljpannacotta och rostad vit choklad.

Har du allergier eller funderar på en produkts ursprung?
Prata med personalen så ordnar vi så mycket vi kan

Tryffel 35 / 65
Välj mellan  en ljus eller mörk tryffel. Fråga personalen om kvällens
olika smaksättningar.

Avec
Grönstedt XO
High Coast Älv
Mackmyra Brukswhisky
Grönstedt Rom

48 / cl
45 / cl
40 / cl
40 / cl

Kaffe & Te
Vårt presskaffe kommer från Lykke Kaffegårdar, utvalda med omsorg och med goda
villkor för kaffebönderna och klimatet. 
En Halv Kanna kaffe (1-2 koppar)
En Hel kanna (3-4 koppar)
En kopp Te - Fråga om kvällens utbud

Desservin
Muscato d’ Asti
Portvin

Bergtagen - Stout 

110 / 8cl
110 / 8cl

145

55
105
35

Annat gott efter maten

Drinkar
Aperol Spritz
Fläder Spritz
Riesling Spritz
Negroni
Gin & Tonic

159
159
164
169
169

Irish Coffee
Baileys Coffee
Kaffe Karlsson

159
159
159

Dessertdrinkar

Öl & Cider
Dala Dunder - Ljus lager 
Älvkarln - Kellerbier
Vättvilling - Vete ale
Skogsfrun - IPA
Blåbärscider 

79
89
89
95
82

79
82
75
49

Alkoholfria hanverksdrycker
Rudenstam Mousserande vita vinbär
Färna Svarta vinbär
Hopple Äppelcider
Ekobyrggeriets Tonic

Mousserande
Cava Maset Reserva
Kvällens Champagne

115
165

Hösten på Vinbruket
Vinprovningar
Afternoon Tea

Skaldjurskvällar
Jul på Vinbruket
och mycket mer

Följ oss i sociala medier för 
alla datum och tider

@vinbruket_

Viner
Se den dagsspecifika listan i reestaurangen
eller fråga om vår stora vinlista


	Något att börja med
	Vinbrukets fyra serveringar
	Vinbrukets signatur
	Vinbrukets gröna
	Viner
	ALLTID PÅ VINBRUKET

	Förrätter
	Skaldjurssoppa
	125


	Huvudrätter
	Ankbröst
	335

	Gazpacho
	130

	Pasta Pomodoro
	255

	Vilttartar
	140

	Sotad röding
	315

	CHarkiturier
	195

	Bakad butternutpumpa
	225



	Dessert
	Äppeltartlett
	Vår tolkning på en klassisk äppellpaj. Varm äppelkompott på svenska
	höstäpplen serveras med hemmakokt vaniljsås av bourbonvanilj.
	125

	Marinerat höstpäron
	höstmarinerade Williamspäron serveras med bakad smuldeg
	vaniljpannacotta och rostad vit choklad.
	115

	Tryffel
	Välj mellan  en ljus eller mörk tryffel. Fråga personalen om kvällens
	olika smaksättningar.
	35 / 65


	Desservin
	Muscato d’ Asti
	Portvin
	Bergtagen - Stout
	110 / 8cl
	110 / 8cl
	145

	Avec
	Grönstedt XO
	High Coast Älv
	Mackmyra Brukswhisky
	Grönstedt Rom
	48 / cl
	45 / cl
	40 / cl
	40 / cl

	Kaffe & Te
	Vårt presskaffe kommer från Lykke Kaffegårdar, utvalda med omsorg och med goda
	villkor för kaffebönderna och klimatet.
	En Halv Kanna kaffe (1-2 koppar)
	En Hel kanna (3-4 koppar)
	En kopp Te - Fråga om kvällens utbud
	55
	105
	35

	Annat gott efter maten
	Mousserande
	Cava Maset Reserva
	Kvällens Champagne
	115
	165

	Drinkar
	Aperol Spritz
	Fläder Spritz
	Riesling Spritz
	Negroni
	Gin & Tonic
	159
	159
	164
	169
	169

	Öl & Cider
	Dala Dunder - Ljus lager
	Älvkarln - Kellerbier
	Vättvilling - Vete ale
	Skogsfrun - IPA
	Blåbärscider
	79
	89
	89
	95
	82

	Alkoholfria hanverksdrycker
	Rudenstam Mousserande vita vinbär
	Färna Svarta vinbär
	Hopple Äppelcider
	Ekobyrggeriets Tonic
	79
	82
	75
	49

	Viner
	Se den dagsspecifika listan i reestaurangen
	eller fråga om vår stora vinlista

	Dessertdrinkar
	Irish Coffee
	Baileys Coffee
	Kaffe Karlsson
	159
	159
	159

	Hösten på Vinbruket
	Vinprovningar
	Afternoon Tea
	Skaldjurskvällar
	Jul på Vinbruket
	och mycket mer
	Följ oss i sociala medier för
	alla datum och tider
	@vinbruket_



