
Något att börja med
Två stenbitsromsstrutar

Ostron

Marconamandlar

Egenmarinerade oliver

Annas röda

Frostbos fina

Coppa

Ölkorv

Hummus med knäckebröd

Cornichons med smetana & honung

95

45

65

65

80

80

75

75

65

80

FÖrrätter
Skaldjurssoppa
Serveras med smetana, hemmarostade leavinkrutonger och dillolja

Carpacco på regnbåge

Huvudrätter
Ankbröst
Rosalätt ankbröst serveras med apelsinsås, smörbakad spetskål

och friterad jordärtskocka

Citronpasta
Färsk Bigolipasta serveras med saltad stenbitsrom, smör, dill och riven 

citronzest. Går att få vegetarisk med tångkaviar.

Pluma
Svensk pluma serveras med rostad levain, marinerade  semitorkade tomater,

silverlök, krispsallat, chimichurri, pommes amulettes och parmesan
Viner

Hos oss på vinbruket serverar vi aldrig

samma viner på glas. Fråga personalen eller

kolla in tavlan längst bak i restaurangen

för att se vad vi har för dagen. Fråga gärna

efter flasklistan för mer goda alternativ

PS. Ibland har vi massa annat gott öppet på

glas som inte står på listan. Fråga gärna

personalen om vad vi kan ha öppet idag!

125

150

140

335

265

285

Kvällens champagne    165

Svensk regnbågsfile marinerad i Yuzu Ponzu serveras med asiatisk pickles,

sesammajonäs, friterat rispapper, koriander och rostade sesamfrön

Råbiff
Finhackat svensk nötinnanlår från närke serveras med krispig silverlök, 

kapris, limemajonnäs, pommes amulettes och friterat rispapper.

ALLTID PÅ VINBRUKET

195CHarkiturier
Hårdost från Murboannas, svensk coppa, ölkorv från Vreten Gård

samt egenmarinerade oliver och cornichons. 

Boeuf Bourguignon
Klassisk Bouef Bourguignon på svensk högrev serveras med potatispuré

265

Har du allergier eller funderar på en produkts ursprung?

Prata med personalen så ordnar vi så mycket vi kan

Dala Dunder - Ljus lager 

Älvkarln - Kellerbier

Vättvilling - Vete ale

Skogsfrun - IPA

Bergtagen (20 cl) - Stout 

Päroncider - Stjernsund brygghus

Blåbärscider  - Mora Bryggeri

79

89

89

95

145

79

82

Öl & Cider
All vår öl kommer från det lokala byrggeriet 

Smakladan i Stora Skedvi och serveras om 33cl

Rudenstam Mousserande vita vinbär

Färna Svarta vinbär

Hopple Äppelcider

Ekobyrggeriets Tonic

San Pellegrino 75cl

Odd Bird Blanc de Blanc 20cl

Melleruds alkoholfria pilsner

Rio Cola

Rio Cola Sockerfri

Spanja Apelsin

Bubbelvatten Naturell

Bubbelvatten Citrus

79

82

75

49

69

105

75

38

38

38

38

38

Alkoholfritt
Vi väljer våra alkoholfria alternativ med omsorg från

producenter som lägger stor kärlek till hantverket

Aperol Spritz

Fläder Spritz

Riesling Spritz

Negroni

Gin & Tonic

Irish Coffee

159

159

164

169

169

159

Drinkar
Något läskande att börja med, till middagen eller

direkt efter? Det finns något för varje tillfälle

På tillfälligt besök - PROVA PÅ HÖSTMENYN REDAN NU
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